MILCHWERKSTATT BURGER

Frischkase, Topfen, Joghurt natur/mit Friichten, Rahm,
Obers, Weichkase, Buttermilch Sauermilch

Wir Andreas und Barbara wohnen im schénen Blumental und fiihren den
elterlichen Milchviehbetrieb seit Oktober 2019 weiter.

Er umfasst ca. 26 ha Felder und Wiesen, 5 ha Wald mit 20 Rindern. Um eine
ausgewogene Nahrstoffbilanz auf dem Feld zu erhalten, masten wir einige
Schweine aus eigener Ferkelproduktion.

Ich bin auf einen Milch- Vieh und Schafbetrieb aufgewachsen auf dem schon seit
Generationen Milch verarbeitet wurde.

Die Liebe zu den Tieren hatte ich schon als Kind, das Kasen und die Veredelung
der Milch hat mich schon in sehr Jungen Jahren mitgerissen!
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FAM. STUCKLER

Selchfleisch u. Wurstwaren, Rohmilch

Auf unserem vielfaltigen Familienbetrieb im vorderen Griinsbach betreiben

wir Milchwirtschaft, Stier-u. Kalbinnenmast, Ackerbau sowie Schweinezucht
und Schweinemast.

Die Mutterschweine bringen ihre Ferkel bei uns zur Welt, die Schweine
leben immer auf Stroh und werden dann in unserem hofeigenen
Schlachthof geschlachtet und vermarktet.

Mit Freude und Erfahrung stellen wir viele verschiedenen Produkte her.

Seit mehr als 40 Jahren erfolgt die Direktvermarktung und der Ab-Hof-
Verkauf von Schweinefleisch Selch — u. Wurstwaren.
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FAM. VORLAUFER

Schafmilchprodukte

Wir, die Familie Vorlaufer haben eine kleine Landwirtschaft in
mitten vom Pielachtal!

Auf unseren Hof leben derzeit rund 20 Milchschafe, 2
Zuchtsauen, und einige Masthihner.

Vor 5 Jahren habe ich meine Leidenschaft zum Kasen entdeckt.
Dies ist ein schdoner Ausgleich neben

unseren 3 Kinder!

Wir freuen uns darauf euch mit unseren Schafmilchprodukten
verwohnen zu dirfen!
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FAM. ZIEGELWANGER

Dirndiprodukte, versch. Kasesorten, Mehlspeisen

Im Herzen von Griinsbach bewirtschaften wir unsere
Landwirtschaft. Wir sind ein Milchviehbetrieb mit eigener
Kalbinnenaufzucht. Meine Leidenschaft ist die Herstellung von
Dirndlprodukten. Ich bin sehr stolz darauf, dass alle meine
Produkte per Handarbeit von mir personlich produziert werden.
AuBerdem backe ich mit Herzblut Mehlspeisen und Kekse. Ein Teil
unserer Milch wird zu Kase verarbeitet. Honig gibt es auch.

o fiegeluage

0664/1008988 marianne.humpelstetter@gmx.at
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